
Z a m a w i a j ą c y :

Specjalny Ośrodek Szkolno Wychowawczy
96-300 Żyrardów
ul. Środkowa 36.
tel./fax 046/855- 31-84;

e-mail: sekretariat@soswzyrardow.pl
ZAŁĄCZNIK NR 1 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO, 
NR SPRAWY: SOSW.ZP.26.3.2021
Przedmiot zamówienia:

sukcesywne dostawy gotowych posiłków  dla uczniów i przedszkolaków Specjalnego Ośrodka Szkolno Wychowawczego w okresie od 2 listopada 
do 31 grudnia 2021 r., w podziale na dwa zadania.

Nr sprawy: SOSW.ZP.26.3.2021
                                             /-/ Monika Modrzejewska – Dyrektor SOSW w Żyrardowie             

zatwierdził: w dniu 11.08.2021 r.
(pieczęć imienna Dyrektora Specjalnego Ośrodka Szkolno-Wychowawczego w Żyrardowie,

podpis odręczny nieczytelny)

Żyrardów, dnia: 11.10.2021 r.

I. Nazwa oraz adres Zamawiającego.

Specjalny Ośrodek Szkolno-Wychowawczy
96-300 Żyrardów
ul. Środkowa 36.
tel./fax 46/855-31-84;

II. Opis przedmiotu zamówienia:
Przedmiotem zamówienia są sukcesywne dostawy gotowych posiłków  dla uczniów i przedszkolaków Specjalnego Ośrodka Szkolno Wychowawczego w okresie od 2 listopada do 31 grudnia 2021 r., w podziale na dwa zadania:
Zadanie nr 1:

„Przygotowanie oraz dostarczenie posiłków dla Przedszkola w Specjalnym Ośrodku Szkolno Wychowawczym w Żyrardowie”.

Zadanie nr 2:

„Przygotowanie oraz dostarczenie i wydanie posiłków dla uczniów Szkoły Podstawowej  ,Branżowej  oraz SSPdP w Specjalnym Ośrodku Szkolno Wychowawczym w Żyrardowie”.
1. Zakres zamówienia obejmuje przygotowanie z produktów własnych, dostawę własnym transportem 
i wydanie w przedszkolu, i szkole posiłków zgodnie z Zaleceniami i Normami Żywienia Instytutu Żywności 
i Żywienia.

2. Zamawiający zastrzega obowiązek osobistego wykonania usługi przez Wykonawcę. Nie dopuszcza się udziału podwykonawców w procesie realizacji zamówienia.
3. Czas dostawy posiłków nie powinien być dłuższy niż 1 (jedna) godzina od ich przygotowania

4. Wymagania dotyczące posiłków

Dla zadania nr 1:

A. Posiłek musi składać się z:

· zupy – 250 ml – minimalna temperatura podania 75 º Celsjusza.
· drugiego dania – minimalna temperatura podania 65º Celsjusza, w tym:
1) produkt węglowodanowy: ziemniaki albo kasza, albo ryż, albo makaron bądź, np. kluski śląskie  200g.;

2) produkt białkowy pochodzenia zwierzęcego (mięso, ryba) – gotowy  80g.;

3) surówka albo jarzyny gotowane bądź owoc 100g.(asortyment podawanych warzyw i owoców powinien być różnorodny);

4) kompot  min. 200 ml. z produktów świeżych i pełnowartościowych.

· Dwa razy w tygodniu drugie danie jarskie składające się z:
1) produktu węglowodanowego: ziemniaki albo kasza, albo ryż, albo makaron, albo kluski np. śląskie, albo placki, itp.200g.;

2) produkt białkowy (ryba, ser, jaja kurze) – gotowy  80g.;

3) surówka albo jarzyny gotowane, bądź owoc 100g.(asortyment podawanych warzyw i owoców powinien być różnorodny);

4) kompot min. 200 ml. z produktów świeżych i pełnowartościowych.

B. Przewidywana łączna ilość posiłków w trakcie trwania zamówienia wyniesie dla zadania nr 1:
ok. 516  szt. (słownie: pięćset szesnaście sztuk) - ilość posiłków została oszacowana na podstawie frekwencji uczestnictwa przedszkolaków na obiadach w 2019 roku oraz prognozy na 2021 rok, a także złożonych deklaracji przez rodziców i może ulec zmianie. Do szacunków nie uwzględniono ilości posiłków wydanych w 2020 roku z uwagi na czasowe zawieszenie zajęć przedszkolnych w związku 
z panującą pandemią wirusa SARS-CoV-2 wywołującego chorobę COVID-19.

Rozliczenie następować będzie za faktycznie dostarczone posiłki według ceny jednostkowej za jeden posiłek podanej w Formularzu oferty. W przypadku zlecenia zmniejszonego zakresu niż wskazany 
w przedmiocie zamówienia, Wykonawcy nie przysługuje roszczenie o zlecenie niewykonanej części usługi.

C. Warunki realizacji przedmiotu zamówienia dla zadania nr 1 :
1) Posiłek powinien być przygotowany ze świeżych i pełnowartościowych produktów oraz estetycznie zapakowany.

2) Trzy razy w tygodniu ma być przygotowany obiad mięsny (z pełnowartościowym białkiem zwierzęcym), dwa razy w tygodniu danie jarskie bezmięsne (zawierające produkt białkowy, np: ryba, jaja kurze, ser).

3) Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia posiłków dla dzieci bezmlecznych oraz dla dzieci 
z innymi alergiami pokarmowymi, potwierdzonymi zaświadczeniem lekarskim, o których Wykonawca będzie informowany przez Zamawiającego każdorazowo przy podawaniu dziennej ilości zamawianych porcji obiadowych. Posiłki te muszą być urozmaicone i pełnowartościowe. 
4) Na dzień ogłoszenia postępowania w Przedszkolu występowały następujące diety:

· dieta bez mleczna;

· dieta wegetariańska;

· dieta bez mleka, nabiału i puryn;

· dieta bez mleka, nabiału i glutenu;

· dieta bez mleka, nabiału i cytrusów;

· dieta bez mleka, nabiału, jaj, słodyczy;

· dieta bez mleka, nabiału, jaj, słodyczy, soi, jabłek;

· dieta bez mleka, nabiału i marchewki;

· dieta bez cukru i słodyczy;

· dieta bez mleka, nabiału, glutenu, słodyczy, konserwantów, cukru.

5) Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadłospisu dla dzieci bez alergii pokarmowej, jak również dla dzieci bezmlecznych zaś dla innych alergików zobowiązany jest informować Zamawiającego na bieżąco bądź również zapewnić jadłospis dekadowy. Sporządzone przez Wykonawcę jadłospisy powinny być urozmaicone i różnorodne, a także zawierać wartości energetyczne przygotowanych przez Wykonawcę posiłków. Jadłospis ten musi być dostarczony Zamawiającemu w ostatni dzień dekady (obowiązywania) jadłospisu poprzedniego.

6) Proces przygotowania posiłków, dostarczania i przekazania personelowi Przedszkola musi być zgodny z obowiązującymi przepisami dotyczącymi żywienia zbiorowego.

7) Wykonawca przy realizacji zamówienia zobowiązany jest do przestrzegania Zaleceń i Norm obowiązujących i zalecanych przez Instytut Żywności i Żywienia, a także zasad zdrowego żywienia oraz zasad żywienia zbiorowego, jak również zachowania jakości i zgodność z warunkami umowy.

8) Posiłki powinny być dostarczane w opakowaniach jednorazowego użytku, ze sztućcami 
w pojemnikach termoizolacyjnych, na które przedłoży odpowiednie atesty i certyfikaty. Transport posiłków powinien odbywać samochodem przystosowanym do przewozu żywności, na który Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzające dostosowanie pojazdu do przewozu żywności.

9) Posiłki muszą być sporządzane w dniu dostawy ze świeżych pełnowartościowych produktów. Dostarczone obiady powinny być w odpowiedniej temperaturze i smaczne, a ich temperatura zgodna z zasadami serwowania potraw. Posiłki muszą być dostarczane w godzinach od 12.00 do godziny 12:30.
10) Wykonawca zobowiązuje się do nie stosowania gotowych potraw konserwowych oraz dostępnych na runku ulepszaczy smaków, jak również gotowych dań w torebkach.
11) Zamawiający obliguje osobę dostarczającą posiłki, że jako przedstawiciel firmy, z którą została zawarta umowa, będzie obecny podczas kontroli wagowej dostarczonego posiłku.

12) Posiłki będą przygotowywane przez osoby posiadające zaświadczenie lekarskie z badań przeprowadzonych do celów sanitarno – epidemiologicznych.

13) Posiłki będą przygotowywane w zakładzie spełniającym wymagania higieniczno-sanitarne dla zakładów produkujących lub wprowadzających do obrotu posiłki, środki spożywcze.

14) Posiłki do Przedszkola należy dostarczać w ramach kosztów własnych.
15) Worki na zużyte naczynia i opakowania zapewnia Wykonawca
16) Wykonawca jest zobowiązany do przechowywania próbek posiłków do celów sanitarno-epidemiologicznych, zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami.

17) Wykonawca jest zobowiązany do odbioru zlewek we własnych naczyniach z tym samym dniu, 
w którym zostały dostarczone posiłki albo najpóźniej w dniu następnym.
Dla Zadania nr 2:

A. posiłek musi składać się z:

· drugiego dania – minimalna temperatura podania 65º Celsjusza, w tym:
1) ziemniaki albo kasza, albo ryż, albo makaron – min. 250g,

2) danie mięsne lub ryba ( gotowe ) 90 g, danie mięsne z kością np. kurczak (gotowe) 135 g, gulasz mięsny z sosem 135 g, danie mięsne w jednym kawałku z sosem, w tym porcja mięsna bez sosu 90 g,

3) surówka albo jarzyny gotowane – 150 g (asortyment podawanych warzyw powinien być różnorodny),

4) raz w  tygodniu posiłek z rybą albo pierogi albo naleśniki bądź kluski śląskie – 300 g,

· kompotu min. 200 ml z produktów świeżych i wartościowych,
· 1 (jednego) owocu (mogą to być owoce sezonowe).
B. Warunki realizacji przedmiotu zamówienia dla zadania nr 2:

1) Posiłek powinien być przygotowany ze świeżych i pełnowartościowych produktów oraz estetycznie wydany.

2) Posiłek powinien składać się z gotowego produktu białkowego najlepiej pochodzenia zwierzęcego (mięso, ryba. ser, drób ).

3) Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia posiłków dla dzieci bezmlecznych oraz dla dzieci 
z innymi alergiami pokarmowymi, potwierdzonymi zaświadczeniem lekarskim, o których Wykonawca każdorazowo będzie informowany przez Zamawiającego przy podawaniu dziennej ilości Zamawianych porcji obiadowych. Posiłki te muszą być urozmaicone i pełnowartościowe.

4) Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadłospisu dla dzieci bez alergii pokarmowej jak również dla dzieci bezmlecznych zaś dla innych alergików informować 
na bieżąco bądź również zapewnić jadłospis dekadowy. Sporządzone przez Wykonawcę jadłospisy powinien być urozmaicony i różnorodny a także zawierać wartości energetyczne przygotowanych przez Wykonawcę posiłków. Jadłospis ten powinien być dostarczony w ostatni dzień dekady (obowiązywania) jadłospisu poprzedniego.

5) Proces przygotowania posiłków, dostarczenia i wydania musi być zgodny z obowiązującymi przepisami w zakresie żywienia zbiorowego.
6) Wykonawca odpowiedzialny jest za jakość i zgodność z warunkami jakościowymi określonymi dla przedmiotu zamówienia.

7) Wymagana jest należyta staranność przy realizacji przedmiotu umowy.

8) Posiłki muszą być przygotowywane przez osoby posiadające zaświadczenie lekarskie z badań przeprowadzonych do celów sanitarno – epidemiologicznych.

9) Posiłki będą przygotowywane w zakładzie spełniającym wymagania higieniczno-sanitarne dla zakładów produkujących lub wprowadzających do obrotu posiłki, środki spożywcze.

10) Posiłki do Szkoły należy dostarczać w ramach kosztów własnych, a także zapewnić na własny koszt naczynia i sztućce jednorazowego użytku.

11) Posiłki powinny być porcjowane, dostarczane na miejsce dostawy w odpowiedniej temperaturze,  
w naczyniach jednorazowego użytku i sztućce   w pojemnikach termoizolacyjnych.
12) Posiłki muszą być sporządzane w dniu dostawy, dostarczone do szkoły gorące, świeże, smaczne  od godziny 12.00 do godziny do 12:30.
13) Wykonawca zobowiązuje się nie stosować gotowych potraw konserwowych.
14) Ciepły posiłek musi odpowiadać normom odżywczym obowiązującym z tzw. punktach zbiorowego żywienia, posiłki powinny być przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, sporządzone z pełnowartościowych produktów posiadających aktualne terminy ważności.

15) O każdej zmianie ilości posiłków Dyrektor Szkoły lub upoważniony pracownik będzie Wykonawcę informował na piśmie.

16) W przypadku zmniejszenia ilości posiłków w stosunku do zakładanej, Wykonawcy nie będą przysługiwały z tego tytułu żadne roszczenia.

17) Dostarczone posiłki przyjmował będzie przedstawiciel Szkoły. 
18) Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zamówienia zapewni obecność osoby, która będzie wydawała posiłki uprawnionym uczniom Szkoły Podstawowej, Szkoły Branżowej, SSPdP.
19) Zużyte naczynia i opakowania będą odbierane przez Wykonawcę w dniu dostawy posiłków,

20) Worki na zużyte naczynia i opakowania zapewnia Wykonawca,

21) Wykonawca jest zobowiązany do przechowywania próbek posiłków do celów sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami.

22) Wykonawca jest zobowiązany do odbioru zlewek we własnych naczyniach tym samym dniu, 
w którym zostały dostarczone posiłki.

C. Przewidywana łączna ilość posiłków w trakcie trwania zamówienia wyniesie dla zadania nr 2:
ok. 2 590  szt. (słownie: dwa tysiące pięćset dziewięćdziesiąt sztuk) - ilość posiłków została oszacowana na podstawie frekwencji uczestnictwa uczniów na obiadach w 2019 roku oraz prognozy na 2021 rok, 
a także w oparciu o złożone deklaracje rodziców i może ulec zmianie. Do szacunków nie uwzględniono ilości posiłków wydanych w 2020 roku z uwagi na czasowe zawieszenie zajęć przedszkolnych w związku z panującą pandemią wirusa SARS-CoV-2 wywołującego chorobę COVID-19.

D. Rozliczenie następować będzie za faktycznie dostarczone posiłki według ceny jednostkowej za jeden posiłek podanej w Formularzu oferty. W przypadku zlecenia zmniejszonego zakresu niż wskazany 
w przedmiocie zamówienia, Wykonawcy nie przysługuje roszczenie o zlecenie niewykonanej części usługi.

Kod CPV:

55523100-3 – usługi w zakresie posiłków szkolnych,

55524000-9 – usługi dostarczania posiłków do szkół

IV.
Termin wykonania zamówienia

Przedmiot zamówienia realizowany będzie sukcesywnie od dnia 02.11.2021 r. do dnia 31.12.2021 r. w dniach, nauki przedszkolnej oraz szkolnej tj. od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem okresu przerwy wakacyjnej, dni wolnych od zajęć dydaktycznych, przy czym okresy dostaw są różne dla każdego z zadań, tj.
· dla zadania nr 1 – Przedszkole – od dnia 02.11.2021 r. do dnia 23.12.2021 r. oraz od dnia 27.12.2021 r. 
do dnia 31.12.2021 r.;

· dla zadania nr 2 – Szkoła – od dnia 02.11.2021 r. do dnia 22.12.2021 r.
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