Ogloszenie nr 635122-N-2019 z dnia 2019-12-11r.

Zespot Szkolno-Przedszkolny: Dostawy produktow zywnosciowych do kuchni Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego w Nowym Miescie Lubawskim od 01.01.2020 roku do 31.08.2020
roku
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Dostawy
Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamoéwienia publicznego
Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspoélfinansowanego ze srodkow Unii
Europejskiej
Nie

Nazwa projektu lub programu

O zamoéwienie mogq ubiegac si¢ wylacznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawcy,
ktorych dzialalnos¢, lub dzialalnosé¢ ich wyodrebnionych organizacyjnie jednostek, ktore
beda realizowaly zamowienie, obejmuje spoleczng i zawodowgq integracje osob bedacych
czlonkami grup spolecznie marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia os6b nalezacych do jednej lub
wiecej kategorii, o ktorych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niz 30%, osob
zatrudnionych przez zaklady pracy chronionej lub wykonawcow albo ich jednostki (w %)

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie przeprowadza centralny zamawiajacy

Nie

Postepowanie przeprowadza podmiot, ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
przeprowadzenie postepowania

Nie

Informacje na temat podmiotu ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli prowadzenie
postepowania:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie przez zamawiajacych
Nie

Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktorzy wspolnie przeprowadzaja postepowanie
oraz poda¢ adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktow
wraz z danymi do kontaktow:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie z zamawiajacymi z innych panstw
czlonkowskich Unii Europejskiej

Nie

W przypadku przeprowadzania post¢gpowania wspolnie z zamawiajacymi z innych
panstw czlonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo
zamoOwien publicznych:

Informacje dodatkowe:

I. 1) NAZWA | ADRES: Zespot Szkolno-Przedszkolny, krajowy numer identyfikacyjny
28109138700000, ul. ul. Jagiellonska 3, 13-300 Nowe Miasto Lubawskie, woj. warminsko-
mazurskie, panstwo Polska, tel. 564 742 184, e-mail spnm11@wp.pl, faks 564 742 478.
Adres strony internetowej (URL): https://splnml.edupage.org/a/ogloszenia-przetargi



Adres profilu nabywcy:

Adres strony internetowej pod ktorym mozna uzyskac dostep do narzedzi 1 urzadzen lub
formatoéw plikodw, ktore nie sg ogdlnie dostepne

L. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa

1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezeli dotyczy):

Podzial obowigzkow migdzy zamawiajacymi w przypadku wspodlnego przeprowadzania
postgpowania, w tym w przypadku wspolnego przeprowadzania postepowania z
zamawiajacymi z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej (ktory z zamawiajacych
jest odpowiedzialny za przeprowadzenie postgpowania, czy i w jakim zakresie za
przeprowadzenie postepowania odpowiadaja pozostali zamawiajacy, czy zamowienie bgdzie
udzielane przez kazdego z zamawiajacych indywidualnie, czy zamowienie zostanie udzielone
W imieniu i na rzecz pozostalych zamawiajacych):

1.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentéw z postepowania mozna
uzyska¢ pod adresem (URL)

Nie

https://splnml.edupage.org/a/ogloszenia-przetargi

Adres strony internetowej, na ktorej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych
warunkéw zamowienia

Nie

https://splnml.edupage.org/a/ogloszenia-przetargi

Dostep do dokumentow z postepowania jest ograniczony - wiecej informacji mozna
uzyska¢é pod adresem
Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu nalezy przesyla¢:
Elektronicznie

Nie

adres

Dopuszczone jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu w inny sposob:

Nie

Inny sposob:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu w inny sposob:

Nie

Inny sposob:

Adres:



Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzedzi i urzadzen lub formatow
plikow, ktore nie sq ogdlnie dostepne

Nie

Nieograniczony, petny, bezposredni i bezplatny dostep do tych narzedzi mozna uzyskaé pod
adresem: (URL)

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Dostawy produktow
zywnos$ciowych do kuchni Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Nowym Miescie Lubawskim
od 01.01.2020 roku do 31.08.2020 roku

Numer referencyjny:

Przed wszczeciem postepowania o udzielenie zamowienia przeprowadzono dialog
techniczny

Nie

I1.2) Rodzaj zamowienia: Dostawy

I1.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert czeSciowych

Zamoéwienie podzielone jest na czgsci:

Tak

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu mozna skladaé¢ w
odniesieniu do:

wszystkich czesci

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lacznie nastepujacych czesci lub grup
czesci:

Maksymalna liczba cze$ci zamowienia, na ktére moze zosta¢ udzielone zamowienie
jednemu wykonawcy:
9

I1.4) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkosc, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a W przypadku
partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ushuge lub roboty budowlane: 3.1. Przedmiotem zamdowienia sg sukcesywne dostawy
artykulow spozywczych, migsa, wedlin, drobiu, pieczywa, jaj, nabiatu, mrozonek, ryb,
owocow 1 warzyw do kuchni dla Zespolu Szkolno-Przedszkolnego w Nowym Miescie
Lubawskim od 01.01.2020 roku do 31.08.2020 roku: a) kuchnia przy ulicy Jagiellonskiej 3,
Szkota Podstawowa nr 1 im. Jana Pawta II b) kuchnia przy ul. Tysiaclecia 3, Przedszkole
Miejskie c) kuchnia przy ul. Tysigclecia 3, Ztobek Miejski z podziatem na 9 czeéci wskazane
w zalaczniku nr 2 SIWZ. 3.2. Dostawy beda realizowane sukcesywnie partiami w ilo$ciach i
asortymencie wedtug zapotrzebowania. 3.3. Dostawy beda realizowane w dni robocze od
poniedziatku do piatku w godzinach od 6:30 do 8:30 . 3.4. Dostawy realizowane beda
nieodplatnie §rodkami transportu Wykonawcy. Srodek transportu powinien odpowiadac
warunkom okreslonym w przepisach dotyczacych przewozu zywnosci 1 artykutow
spozywczych. 3.5. Przedmiotem zamowienia jest dostawa artykutéw spozywczych
powszechnie dostgpnych o ustalonych standardach jakosciowych. Opis przedmiotu
zamoOwienia zgodny z nomenklaturg Wspo6lnego Stownika Zamowien CPV. 3.6. Szczegdtowy
opis przedmiotu zamowienia zawarty zostal w zataczniku nr 2 do SIWZ i obejmuje



nastepujace pakiety: Podziat zamowienia na Pakiety: 1) Pakiet 1. Artykuly spozywcze — (
15800000-6) « swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okreslonym terminem
przydatnosci; 2) Pakiet 2.Nabiat-(15544000-3,15540000-5,15512000-0,15511000-
3,15530000-2, 15542100- 0, 15551320-4, 15500000-3), « Swiezy, zapakowany w
odpowiednie opakowania, z okreslonym terminem przydatnosci; 3) Pakiet 3. Pieczywo-
(15811400-0,15821000-9,15811100-7,1581200-3, 15811000-6), « Swieze, z okreslonym
terminem przydatnos$ci oraz informacja o skladzie; 4) Pakiet 4. Produkty gleboko mrozone -
mrozonki- (15331170-9,15300000-1,15896000-5), * warzywa, owoce, pierogi gl¢boko
mrozone, porcjowane po 2,5 kg w paczce, z okreslonym terminem przydatnosci,
wyczyszczone , bez pestek, szypulek, obierek; 5) Pakiet 5. Ryby mrozone, filety rybne,
pozostate migso ryb - (15200000-0,15221000- 3, 1520000-6) * Mrozone, wyfiletowane, bez
osci 1 lusek, z okreslonych terminem przydatnosci; 6) Pakiet 6. Migso, wedliny, produkty
migsne, drob, produkty drobiowe- (15131130- 5,15131410-2,15131220-3,15113000-
3,15119000-5,15112100-7,15112000- 6,15111000-3, 15110000-2,15130000-8,15112100-7,
15131500-0), * Mieso , wedliny i produkty miesne $wieze z biezacej produkeiji; * Swiezy drob
, produkty drobiowe $wieze z biezacej produkcji ; * Migso wotowe b/k Kl 1- chude migso bez
kosci ,$ciggien toju 1 skory, uzyskane z czesci cwierctuszy tylnej z czgsci wewnetrznej udzca
po Sciggnigciu tluszczu 1 blony $ciggnistych migéni; « Migso mielone wieprzowe:
rozdrobnione, bez Sciggien 1 toju; * Schab b/kosci, bez toju, kl. 1 « Lopatka wieprzowa bez
kosci : migso bez fald skory 1 bez thuszczu pachowego, thuszczu srodmigsniowego ,
catkowicie odkostniate, pozbawione $ciggien, wyporcjowane; * Karczek wieprzowy bez
kosci, migso catkowicie odkostnione, stonina catkowicie zdjeta;  Udko z kurczaka (udziec+
palka), waga jednostkowa ok. 250g — element tuszki kurczecej obejmuje kos¢ udowa,
piszczelowy 1 strzatkowa, facznie z otaczajacymi je migsniami, udko wtasciwie umigsninie ,
linia cigta rowna, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mie$niach; « Korpus z kurczaka:
element uzyskany z tuszki kurczecej bez przebawien i uszkodzen mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych; ¢ Filet z piersi kurczaka: element tuszki kurczg¢cej obejmujace;
migsien piersiowo powierzchniowy bez przylegajacej skory i bez kosci; * Filet z indyka:
migsnie piersiowe pozbawione skory kosci i1 $ciegien, prawidlowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych; « Boczek swiezy
wieprzowy bez kosci: surowy tuskany, bez skory i bez kosci, nie mrozony, spetniajacy
wymagania normy; * Watrobka drobiowa- watrobka z kurczaka uzyskana z tuszki kurczecej w
postaci podwojnych lub pojedynczych ptatéw i1 pozbawiona czeéci niejadalnych, bez
woreczka zofciowego 1 zanieczyszczen, dopuszcza si¢ pojedyncze czesci ptatow o wielkosci
mniejszej niz potowa plata, barwa bezowa do brunatno-wisniowej charakterystyczna dla
watroby $§wiezej; * Zoladki z kurczat §wieze- z usunietg trescia oraz warstwg zrogowaciatg z
odcigtym tuz przy mie$niu gruczotowym i dwunastnicg nadmiar thuszczu usuniety, dopuszcza
si¢ niewielkie uszkodzenia mig¢$nia oraz pozostatosci tkanki tluszczowej, barwa
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa barwa; « Boczek wedzony
wieprzowy bez kosci- tuskany parzony, bez widocznych ztogdéw solanki: sktad surowe migso
wedzone 80-92% parzone spehiajace norme thuszczu dla boczku bez zeberek, wyrob
peklowany, wedzony, chlodzony powietrzem, thuszcz przeros$nigty warstwami migsa, produkt
do$¢ soczysty, niedopuszczalne szarozielone plamy swiadczace o niedopeklowaniu i z6ta
barwa thiszczu, smak w miare stony, wedzenie wyczuwalne; * Szynka konserwowa
wieprzowa , nadziewana w ostonka sztuczng o $rednicy 9,5 cm, formowana w ksztalcie
bloku, dlugos¢ 25,30 cm, wyr6b parzony, chlodzony, dochtadzany powietrzem, powierzchnia
sucha, gladka, czysta folia $cisle przylegajaca do migsa, na przekroju widoczne kawatki
migsa, konsystencja soczysta, krucha, plasterki o grubos$ci 2 mm nie powinny si¢ rozpada¢ w
sktad ktorej wehodzi migeso wieprzowe klasy 1, pochodzace z trybowania szynek, migso
wieprzowe z szynki 70-90%, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 20 % z migsa peklowanego



rozdrobniona, parzona, soczysta $cista, powierzchnia przekroju lekko wilgotna,
niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska galarety; * Polgdwica sopocka wieprzowa, wyrob
wedzony o zachowanej strukturze tkankowej, parzony bez skory i stoniny, sktad: migso
wieprzowe 70-96 %, wedzonka wieprzowa cato migSniowa, otrzymana ze schabu
obrobionego , wyprodukowana z jednej cze$ci anatomicznej tuszy schabu bez kosci,
peklowana, wegdzona, parzona, powierzchnia sucha, czysta , widoczne lekkie pofaldowania,
struktura odpowiadajaca uktadowi anatomicznego schabu, plasterki o grubo$ci 2 mm nie
powinny si¢ rozpadaé, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 18% thuszczu nie wiecej niz 8%;
Szynka wieprzowa gotowana, sklad : migso wieprzowe 70-80 % , bez stoniny mocno
wedzona i parzona; * Szynka drobiowa,: sktad : migso z indyka 40-50% , wyrdb otrzymany z
catej lub grubo rozdrobnionych, peklowanych migsni piersiowych drobiowych, wedzony,
parzony, produkt w sztucznej ostonce, w formie batony o $rednicy od 10 do 13 cm 1 dlugosci
35 cm, zawartos$¢ biatka nie mniejsza niz 18%, zawarto$¢ thuszczu nie wiecej niz 10%;
Kietbasa $lgska: sktad: migso wieprzowe 65-70 % , tluszcz wieprzowy 5-8%,
wyprodukowana z migsa peklowanego, wieprzowego, srednio rozdrobnionego, nawiewana w
jelita wieprzowe naturalne o srednicy 2,-2,5 cm, dlugos$¢ 8-10 cm, kietbasa wedzona, parzona,
studzona wodg 1 dochtadzana powietrzem, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, surowe
migso rozdrobnione, rdbwnomiernie rozmieszczone na przekroju, niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikow, charakterystyczny smak i zapach uzytych przypraw, zawartos¢ biatka
nie mniej niz 16%; ¢ Kietbasa krakowska: grubo rozdrobniona, wyprodukowana z
peklowanego migsa wieprzowego, nadziewana w ostonki sztuczne o $rednicy 8 cm 1 dlugosci
batony od 25 cm do 35 cm, kietbasa wedzona, parzona, chtodzona, surowce migsne
rozdrobnione , rtOwnomiernie rozmieszczone na przekroju, plasterki o grubosci 2mm nie
powinny si¢ rozpadac, barwa na przekroju r6zowa; * Kietbasa szynkowa wieprzowa; kietbasa
grubo rozdrobniona, czysto wieprzowa w ostonce biatkowej, wedzona, parzona, o zawartosci
biatka nie mniej niz 16% , 1 thuszczu nie wigcej niz 25%, baton o dlugosci od 35 cm do 40 cm
1 $rednicy 10 cm, konsystencja Scista , plastry o grubosci 2 mm nie powinny rozpadac si¢; ®
Kielbasa zywiecka : kietbasa grubo rozdrobniona, wyprodukowana z mig¢sa wieprzowego
peklowanego, nadziewana w ostonki sztuczne, biatkowe, dlugos$¢ batony 30 cm, kietbasa
wedzona , parzona, chlodzona powietrzem, podsuszana, konsystencja dos¢ $cista, elastyczna,
zwigzanie dobre, plasterki o grubosci 2 mm nie powinny si¢ rozpadac; * Kietbasa lubuska:
kietbasa grubo rozdrobniona, wyprodukowana z mi¢sa wieprzowego peklowanego,
nadziewana w ostonki sztuczne, biatkowe, dlugos¢ batony 30 cm, kietbasa wedzona ,
parzona, chtodzona powietrzem, podsuszana, konsystencja dos¢ $cista, elastyczna, zwigzanie
dobre, plasterki o grubo$ci 2 mm nie powinny si¢ rozpadac; « Pasztetowa: wyprodukowana z
migsa 1 thuszczu wieprzowego 25-40% z dodatkiem watroby wieprzowej , migsa indyczego
23-25 %, surowce dokladnie rozdrobnione, konsystencja smarowana, zawarto$¢ ttuszczu nie
wigcej niz 40 %; « Paréwka gruba, serdelka wieprzowa: migso drobno rozdrobnione
wieprzowe, wedzona, parzona, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 10%, tluszczu nie wigcej niz 35
%, grubos¢ ok. 3 cm, dlugo$¢ od 6 do 10 cm; « Paréwki cienkie: drobno rozdrobnione,
homogenizowane kietbaski wieprzowe z mig¢sa peklowanego , wedzone, parzone w ostonce
wiskozowej o dlugosci 10-10 cm, 1 grubosci 1,8-2,2 cm; * Parowki cielgce: drobno
rozdrobnione , homogenizowana czysta cielgcina, luksusowa, wedzona, parzona, surowce
rozdrobnione i kutrowane z dodatkiem gotowej mieszanki przyprawowej, farsz nadziewany w
ostonke sztuczna; 7) Pakiet 7. Jaja- (03142500-3), « Jaja kurze, wielko$¢ L 8) Pakiet 8.
Warzywa- (03221000-6,03221100-7, 03221300-9, 03212100-1), * swieze, pakowane
(skrzynka lub siatka azurowa), I klasa jakosci bez oznak uszkodzenia mechanicznego, bez
zmian chorobowych, bez oznak bytowania szkodnikow, gasienic, bez oznak przemrozenia,
zepsucia i odlezyn gnilnych, zachowany okres karencji po stosowaniu srodkéw chemicznych
ochrony roslin, 9) Pakiet 9. Owoce - (03222000-3, 03222200-5, 03222110-7, 15300000-1 ). *



swieze, pakowane (skrzynka lub siatka azurowa), I klasa jakosci bez oznak uszkodzenia
mechanicznego, bez zmian chorobowych, bez oznak bytowania szkodnikow, gasienic, bez
oznak przemrozenia, zepsucia i odlezyn gnilnych, zachowany okres karencji po stosowaniu
srodkdw chemicznych ochrony ro$lin, Szczegoétowy zakres przedmiotu zaméwienia okresla
zalacznik nr 2 do niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia. Podane w
zalgczniku nr 2 wielkosci sg szacunkowa wielkoscig zapotrzebowania na zywno$¢ w 2019
roku . Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstapienia od realizacji cze¢$ci dostawy w
kazdej z pozycji asortymentowej w czasie obowigzywania umowy. Zakres zamdwienia moze
by¢ zmniejszony odpowiednio do realnych potrzeb Zamawiajacego. Wykonawcy nie
przystuguje prawo do roszczen finansowych i odszkodowan z tego tytulu . 3.7. Szczegdtowe
wymagania zwigzane z realizacja przedmiotu zamowienia; a) Wykonawca zobowigzany jest
zaoferowac¢ artykuly spozywcze, zgodnie z zatacznikiem nr 2 do SIWZ lub produkty
rOwnowazne - wskazania jego cech jednostkowych. Zastosowanie nazw producentow shuzy
jedynie doprecyzowaniu przedmiotu zamowienia. Pod pojeciem produktu réwnowaznego
Zamawiajacy rozumie produkty o nie gorszych parametrach jakosciowych, posiadajacy te
same walory (smak, zapach, barwa estetyka konsystencja) oraz zawierajace w skladzie co
najmniej te same surowce uzyte do produkcji, co artykuty okreslone przez Zamawiajacego.
Pojemnos$¢, gramatura produktu nie moze odbiega¢ od pojemnos$ci gramatury sugerowane;]
przez Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie produktu o wyzszej lub nizszej
niz wskazana przez Zamawiajacego pojemnosci, gramaturze, z zastrzezeniem koniecznos$ci
dokonania przemnozenia aby osiggna¢ taka ilos¢ jaka zada Zamawiajacy w siwz (informacj¢
o wyzszej lub nizszej gramaturze Wykonawca zobowigzany jest poda¢ w uwagach). b)
Miejsce dostawy / odbioru i transport. Miejscem dostawy sg magazyny : ¢ przy Szkole
Podstawowej Nr 1 im. Jana Pawta II przy ul. Jagicllonskiej 3,13-300 Nowe Miasto Lubawskie
* przy Przedszkolu Miejskim przy ul. Tysigclecia 3,13-300 Nowe Miasto Lubawskie ¢ przy
Ztobku Miejskim przy ul. Tysiaclecia 3,13-300 Nowe Miasto Lubawskie . ¢) Dostawy musza
by¢ realizowane w godz .6.30 — 8.30. z zastrzezeniem Rozdziatu XIII pkt. 3. Oferta
Wykonawcy deklarujacego realizacje dostaw w innych godzinach podlega odrzuceniu. d)
Wykonawca dostarczy produkty zywnosciowe spetniajgce wymogi okreslone przepisami
ustawy z 25.08.2006 roku o bezpieczenstwie zywnos$¢ i1 zywienia (tj. Dz. U. z 2019 poz.
1252) oraz aktow wykonawczych do niej. €) Wykonawca dostarczy zamdwione artykuty
zywnos$ciowe do magazynu Zamawiajacego na wlasny koszt 1 wlasne ryzyko. f) Realizacja
zamowienia odbywac si¢ bedzie sukcesywnie wedlug potrzeb Zamawiajagcego. Zamoéwienia
sktadane bedg telefonicznie, lub poczta e-mail przez upowazniong osobg ze strony
Zamawiajacego z jednodniowym wyprzedzeniem co najmniej 24 h. g) Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do zmniejszenia ilosci artykutow zywnosciowych okre§lonych w opisie
przedmiotu zamoéwienia. Z tego tytutu Dostawcy nie beda przystugiwaly zadne roszczenia
finansowe ani prawne wobec Zamawiajacego. Stosownie do potrzeb Zamawiajacego, strony
dopuszczaja mozliwos¢ zmian ilo§ciowych poszezegdlnych artykutdéw spozywczych (
zmniejszenie,) np. w przypadku zmiany liczby uczniow uprawnionych do korzystania ze
stotlowki. h) Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ dostawe na miejsce wlasnym
transportem. Wykonawca dokona roztadunku zamowionego towaru do magazynu
Zamawiajacego. Osoba upowazniong do kontroli jako$ciowej dostarczonego towaru jest
referent - kasjer lub osoba upowazniona przez Dyrektora Szkoly. i) Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo odmoéwienia przyjecia dostarczonych towardéw jezeli wystapia jakiekolwiek
nieprawidtowosci co do jakosci, terminu przydatnosci do spozycia danego produktu, badz
bedzie on przewozony w nie odpowiednich warunkach. j) Termin przydatnosci do spozycia
dostarczanych produktéw powinien by¢ nie krétszy niz /2 okresu przydatnosci podanego na
opakowaniu produktu. k) Na zadania Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest
przedtozy¢ wazny certyfikat wdroZenia systemu bezpieczefnstwa zywnos$ci pochodzenia



zwierzecego HACCP lub réwnowazny. ) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
niewykorzystania pelnego limitu ilo§ciowego przedmiotu umowy, jednakze nie wigcej niz
30%. m) Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zwigkszenia ilosci poszczegdlnych
asortymentow okreslonych w Zalaczniku nr 2 do umowy, nie wigcej jednak niz 20%. n)
Dostarczany asortyment winien by¢ dobrej jakosci w gatunku pierwszym, oraz speliaé - w
zalezno$ci od zaoferowanej przez Wykonawce czgs$ci zamdwienia -wymagania wynikajace z
obowiazujacych przepiséw prawa, w szczegolnosci okreslone: 1) w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.z 2015,(Dz. U. z 2019 poz.1252 ); 2) w
ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakos$ci handlowej artykutdéw rolno - spozywczych (Dz. U.
z 2015 poz.678 ); 3) w ustawie z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia
zwierzgcego (Dz. U. 2014 poz. 1577 z pdzn. zm.); 4) Rozporzadzenia (WE) 852/2004
Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkow
spozywczych (Dz. U .z. UEL 139 ze zm. ) 5) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju
Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania poszczego6lnych rodzajow srodkow
spozywczych (Dz. U. z 2015 poz 29); 6) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia
2015r. W sprawie grup srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1
miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki
spozywcze stosowane ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tym jednostek (Dz.
U. z 2015 poz.1256). o) Pracownicy Wykonawcy majacy bezposredni kontakt z dostarczang
na rzecz Zamawiajgcego zywnoscig muszg posiadac aktualne okreslone przepisami o
chorobach zakaZnych i zakazeniach - orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno —
epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu
ktorych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Zgodnie z art. 59 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006r. Bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia.(tj. Dz. U. z 2019 poz. 1252 )
podmioty dzialajace na rynku spozywczym sg obowigzane przestrzega¢ w zakladach
wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.
Osoba pracujgca w stycznos$ci z zywnoscig powinna uzyskac¢ okreslone przepisami o
zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie dla
celow sanitarno — epidemiologicznych braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy
wykonywaniu ktorych istnieje mozliwos¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. p)
Zamawiajacy przewiduje przerwe w zamawianiu dostaw okreslonych w SIWZ czesciowo w
okresie wakacyjnym i w czasie ferii oraz innych dni wolnych wynikajacych z organizacji roku
szkolnego. q) Wykonawca przyjmie termin ptatnosci 14 dni od dnia dorgczenia do siedziby
Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury.Niespelienie przez Wykonawcow
wymogow dotyczacych przedmiotu zamowienia okreslonych w niniejszej SIWZ skutkowaé
bedzie odrzuceniem oferty

I1.5) Gléwny kod CPV: 15800000-8
Dodatkowe kody CPV:
Kod CPV

15800000-6
15512000-0
15542100-0
15530000-2
15511000-3
15540000-5
15544000-3
15551320-4




15500000-3
15811400-0
15821000-9
15811100-7
15812000-3
15811000-6
15331170-9
15300000-1
15896000-5
15200000-0
15221000-3
15200000-6
15131130-5
15131410-2
15131220-3
15113000-3
15119000-5
15112100-7
15120000-6
15111100-3
15111000-2
15130000-8
15112100-7
15131500-0
03142500-3
03221000-6
03221100-7
03221300-9
03212100-1
03222000-3
03222200-5
03222110-7
15300000-1

I1.6) Calkowita warto$¢ zaméwienia (jezeli zamawiajgcy podaje informacje o wartosci
zamowienia).

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

(w przypadku umow ramowych lub dynamicznego systemu zakupow — szacunkowa catkowita
maksymalna wartos¢ w catym okresie obowigzywania umowy ramowej lub dynamicznego
systemu zakupow)

11.7) Czy przewiduje si¢ udzielenie zaméwien, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6i 7



lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie
Okreslenie przedmiotu, wielkos$ci lub zakresu oraz warunkdéw na jakich zostang udzielone
zamOwienia, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:
I1.8) Okres, w ktorym realizowane bedzie zamowienie lub okres, na ktory zostala
zawarta umowa ramowa lub okres, na ktory zostal ustanowiony dynamiczny system
zakupow:

miesigcach: lub dniach:

lub

data rozpoczecia: 2020-01-01 lub zakonczenia: 2020-08-31

Okres w miesigcach{Okres w dniach|Data rozpoczgcia[Data zakonczenia

2020-01-01 2020-08-31

11.9) Informacje dodatkowe:

SEKCJA Il1: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM,
FINANSOWYM | TECHNICZNYM

I11.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

I11.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnosci
zawodowej, o ile wynika to z odrebnych przepisow

Okreslenie warunkow:

Informacje dodatkowe

111.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

Okreslenie warunkow:

Informacje dodatkowe

I11.1.3) Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa

Okres$lenie warunkow:

Zamawiajacy wymaga od wykonawcoOw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie
do udziatu w postepowaniu imion i nazwisk os6b wykonujacych czynnosci przy realizacji
zamoOwienia wraz z informacja o kwalifikacjach zawodowych lub doswiadczeniu tych osob:
Informacje dodatkowe:

111.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA

I11.2.1) Podstawy wykluczenia okreslone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp

I11.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5
ustawy Pzp Nie Zamawiajacy przewiduje nastepujace fakultatywne podstawy wykluczenia:

I11.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU
WSTEPNEGO POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ
SPELNIA WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ SPELNIA KRYTERIA
SELEKCJI

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udzialu w
post¢powaniu

Tak

Oswiadczenie o spelnianiu kryteriow selekcji

Nie



I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW , SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 3 USTAWY PZP:

I11.5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 1 USTAWY PZP

I11.5.1) W ZAKRESIE SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:

I11.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:

I11.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKLADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W
CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25
UST. 1 PKT 2 USTAWY PZP

111.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt I11.3) - 111.6)

SEKCJA 1V: PROCEDURA

IV.1) OPIS

IV.1.1) Tryb udzielenia zaméwienia: Przetarg nieograniczony

IV.1.2) Zamawiajacy zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje si¢ udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamowienia:
Nie
Nalezy poda¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga sie zlozenia ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dolaczenia
do ofert katalogéow elektronicznych:

Nie

Dopuszcza si¢ zlozenie ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dotgczenia do ofert
katalogdéw elektronicznych:

Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga si¢ zlozenia oferty wariantowej:

Nie

Dopuszcza si¢ zlozenie oferty wariantowe;j

Nie

Zlozenie oferty wariantowej dopuszcza si¢ tylko z jednoczesnym ztozZeniem oferty
zasadniczej:

Nie

IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawcow, ktorzy zostang zaproszeni do udzialu w
postepowaniu



(przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo
innowacyjne)

Liczba wykonawcow

Przewidywana minimalna liczba wykonawcow

Maksymalna liczba wykonawcow

Kryteria selekcji wykonawcow:

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:
Umowa ramowa begdzie zawarta:

Czy przewiduje si¢ ograniczenie liczby uczestnikOw umowy ramowe;j:
Przewidziana maksymalna liczba uczestnikow umowy ramowe;j:
Informacje dodatkowe:

Zamoéwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Adres strony internetowej, na ktérej beda zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace
dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupdéw dopuszcza si¢ ztozenie ofert w
formie katalogow elektronicznych:

Nie

Przewiduje si¢ pobranie ze zlozonych katalogow elektronicznych informacji potrzebnych do
sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow:

Nie

IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony,
przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem) Nie

Nalezy poda¢ adres strony internetowej, na ktérej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ elementy, ktorych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:
Przewiduje si¢ ograniczenia co do przedstawionych wartosci, wynikajgce z opisu
przedmiotu zaméwienia:

Nalezy poda¢, ktére informacje zostang udostgpnione wykonawcom w trakcie aukcji
elektronicznej oraz jaki bedzie termin ich udost¢pnienia:

Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektroniczne;j:

Jaki jest przewidziany sposob postgpowania w toku aukcji elektroniczne;j i jakie beda
warunki, na jakich wykonawcy bgda mogli licytowac (minimalne wysokos$ci postapien):
Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzetu elektronicznego, rozwigzan i specyfikacji
technicznych w zakresie polaczen:

Wymagania dotyczace rejestracji 1 identyfikacji wykonawcow w aukcji elektronicznej:
Informacje o liczbie etapéw aukcji elektronicznej i czasie ich trwania:



Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktdrzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do
nastgpnego etapu:
Warunki zamkniecia aukcji elektronicznej:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:

1V.2.2) Kryteria

Kryteria Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

1V.2.3) Zastosowanie procedury, o ktorej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg
nieograniczony)

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne
IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem
Minimalne wymagania, ktore muszg spelnia¢ wszystkie oferty:

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zamowienia na podstawie ofert wstepnych
bez przeprowadzenia negocjacji Nie

Przewidziany jest podzial negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert: Nie

Nalezy poda¢ informacje na temat etapow negocjacji (w tym liczbg etapow):

Informacje dodatkowe

1V.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego

Opis potrzeb 1 wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:
Informacja o wysokos$ci nagrod dla wykonawcow, ktorzy podczas dialogu konkurencyjnego
przedstawili rozwigzania stanowigce podstawe do skladania ofert, jezeli zamawiajacy
przewiduje nagrody:

Wstepny harmonogram postepowania:

Podziat dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwigzan:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapow dialogu:

Informacje dodatkowe:

1V.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego

Elementy opisu przedmiotu zamowienia definiujagce minimalne wymagania, ktorym musza

odpowiada¢ wszystkie oferty:

Podziat negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom



poprzez zastosowanie kryteriow oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia:

Informacje dodatkowe:

IV.4) Licytacja elektroniczna

Adres strony internetowej, na ktorej bedzie prowadzona licytacja elektroniczna:

Adres strony internetowej, na ktorej jest dostepny opis przedmiotu zamdéwienia w licytacji
elektronicznej:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcow w licytacji elektronicznej, w
tym wymagania techniczne urzadzen informatycznych:

Sposdb postgpowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okreslenie minimalnych
wysokosci postagpien:

Informacje o liczbie etapow licytacji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Wykonawcy, ktorzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastgpnego
etapu:

Termin sktadania wnioskow o dopuszczenie do udziatu w licytacji elektroniczne;j:

Data: godzina:

Termin otwarcia licytacji elektronicznej:

Termin 1 warunki zamknigcia licytacji elektroniczne;:

Istotne dla stron postanowienia, ktore zostang wprowadzone do tresci zawieranej umowy w
sprawie zamowienia publicznego, albo ogdlne warunki umowy, albo wzor umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty,
na podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy:

Nalezy wskaza¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE
IV.6.1) Sposéb udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):
Srodki stuzace ochronie informacji o charakterze poufnym

1VV.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu:

Data: 2019-12-19, godzina: 08:30,

Skrécenie terminu skladania wnioskdéw, ze wzgledu na pilng potrzebg udzielenia zaméwienia
(przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem):

Nie

Wskaza¢ powody:

Jezyk lub jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do
udzialu w postepowaniu
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IV.6.3) Termin zwiazania ofertg: do: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu sktadania
ofert)

1V.6.4) Przewiduje si¢ uniewaznienie postgpowania o udzielenie zamowienia, w
przypadku nieprzyznania Srodkow pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz
niepodlegajacych zwrotowi Srodkow z pomocy udzielonej przez panstwa czlonkowskie
Europejskiego Porozumienia 0 Wolnym Handlu (EFTA), ktore mialy by¢ przeznaczone
na sfinansowanie calosci lub czesci zamowienia:

1V.6.5) Przewiduje si¢ uniewaznienie postepowania o udzielenie zamowienia, jezeli
srodki sluzace sfinansowaniu zaméwien na badania naukowe lub prace rozwojowe,
ktore zamawiajacy zamierzal przeznaczy¢ na sfinansowanie calosci lub czeSci
zamOwienia, nie zostaly mu przyznane

IV.6.6) Informacje dodatkowe:

ZAEACZNIK 1 - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH

Czesé nr: 1 Nazwa: Artykuty spozywceze

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okreslonym terminem
przydatnosci, produkty pelnowartosciowe, pierwszego gatunku, spelniajgce Polskie Normy
okreslone w rozporzadzeniach, opakowania nieuszkodzone

2) Wspolny Stownik Zamoéwien(CPV): 15512000-0,

3) Wartos¢ czeSci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT: 0,94

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 2 Nazwa: Nabial i jego przetwory

1) Kroétki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« Swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okre§lonym terminem



przydatnosci;, produkty pelnowartosciowe, pierwszego gatunku, spetniajace Polskie Normy
okreslone w rozporzadzeniach, opakowania nieuszkodzone

2) Wspélny Stownik Zamowien(CPV): 15544000-3, 15540000-5, 15512000-0, 15511000-3,
15542100-0, 15500000-0

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Czesé nr: 3 Nazwa: Pieczywo

1) Krotki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:s Swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okreslonym terminem
przydatnosci;, produkty petnowartosciowe, pierwszego gatunku, spelniajgce Polskie Normy
okreslone w rozporzadzeniach, opakowania nieuszkodzone

2) Wspolny Stownik Zamowien(CPV): 15811400-0, 15821000-9, 15811100-7, 15812000-3,
15811100-6

3) Wartos$¢ czesSci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00




6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 4 Nazwa: Produkty glteboko mrozone, mrozonki

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« Swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okreslonym terminem
przydatnosci;, produkty pelnowartosciowe, pierwszego gatunku, spelniajace Polskie Normy
okreslone w rozporzadzeniach, opakowania nieuszkodzone

2) Wspélny Stownik Zaméwien(CPV): 15331170-9, 15300000-1

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartoSci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 5 Nazwa: Ryby mrozone, filety rybne, pozostale migso z ryb

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« Swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania, z okre§lonym terminem
przydatnosci;, produkty pelnowartosciowe, pierwszego gatunku, spetniajace Polskie Normy

okreslone w rozporzadzeniach, opakowania nieuszkodzone
2) Wspolny Stownik Zaméwien(CPV): 15200000-0, 15221000-3, 15200000-6

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoéwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01



data zakonczenia: 2020-08-31
5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00
godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 6 Nazwa: Migso produkty miesne, drob, produkty drobiarskie

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« Migso , wedliny i produkty miesne §wieze z biezacej produkcji; « Swiezy drob ,
produkty drobiowe $wieze z biezacej produkcji ; « Mieso wolowe b/k kl 1- chude migso bez
kosci ,Sciggien toju 1 skory, uzyskane z czesci cwierctuszy tylnej z czgsci wewnetrznej udzca
po Sciggnigciu tluszczu 1 blony $ciggnistych migéni; « Migso mielone wieprzowe:
rozdrobnione, bez Sciggien 1 toju; * Schab b/kosci, bez toju, kl. 1 » Lopatka wieprzowa bez
kosci : migso bez fald skory 1 bez thuszczu pachowego, thuszczu srodmigsniowego ,
catkowicie odkostniate, pozbawione $ciggien, wyporcjowane; * Karczek wieprzowy bez
kosci, migso catkowicie odkostnione, stonina catkowicie zdjeta; « Udko z kurczaka (udziec+
palka), waga jednostkowa ok. 250g — element tuszki kurczecej obejmuje kos¢ udowa,
piszczelowy 1 strzatkowa, facznie z otaczajacymi je migsniami, udko wtasciwie umigsninie ,
linia cigta rowna, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mi¢$niach; « Korpus z kurczaka:
element uzyskany z tuszki kurczecej bez przebawien i uszkodzen mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych; ¢ Filet z piersi kurczaka: element tuszki kurczg¢cej obejmujace;j
migsien piersiowo powierzchniowy bez przylegajacej skory i bez kosci;  Filet z indyka:
migsnie piersiowe pozbawione skory kosci i1 $ciegien, prawidlowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych; « Boczek swiezy
wieprzowy bez kosci: surowy tuskany, bez skory i bez kosci, nie mrozony, spetniajacy
wymagania normy; ¢ Watrobka drobiowa- watrobka z kurczaka uzyskana z tuszki kurczecej w
postaci podwojnych lub pojedynczych ptatéw i1 pozbawiona czeéci niejadalnych, bez
woreczka zofciowego 1 zanieczyszczen, dopuszcza si¢ pojedyncze czesci ptatow o wielkosci
mniejszej niz potowa plata, barwa bezowa do brunatno-wisniowej charakterystyczna dla
watroby $§wiezej; * Zoladki z kurczat §wieze- z usunietg trescia oraz warstwg zrogowacialg z
odcigtym tuz przy mig$niu gruczofowym i dwunastnicg nadmiar thuszczu usunigty, dopuszcza
si¢ niewielkie uszkodzenia mig¢$nia oraz pozostatosci tkanki tluszczowej, barwa
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa barwa; « Boczek wedzony
wieprzowy bez kosci- tuskany parzony, bez widocznych ztogdw solanki: sktad surowe migso
wedzone 80-92% parzone spetiajace norme thuszczu dla boczku bez zeberek, wyrob
peklowany, wedzony, chlodzony powietrzem, thuszcz przeros$nigty warstwami migsa, produkt
do$¢ soczysty, niedopuszczalne szarozielone plamy swiadczace o niedopeklowaniu i zo6tta
barwa thuszczu, smak w miare stony, wedzenie wyczuwalne; * Szynka konserwowa
wieprzowa , nadziewana w ostonka sztuczng o $rednicy 9,5 cm, formowana w ksztalcie
bloku, dlugos¢ 25,30 cm, wyr6b parzony, chtodzony, dochladzany powietrzem, powierzchnia
sucha, gladka, czysta folia $cisle przylegajaca do migsa, na przekroju widoczne kawatki
migsa, konsystencja soczysta, krucha, plasterki o grubo$ci 2 mm nie powinny si¢ rozpada¢ w
sktad ktorej wehodzi mieso wieprzowe klasy 1, pochodzace z trybowania szynek, migso
wieprzowe z szynki 70-90%, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 20 % z migsa peklowanego



rozdrobniona, parzona, soczysta $cista, powierzchnia przekroju lekko wilgotna,
niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska galarety; * Poledwica sopocka wieprzowa, wyrob
wedzony o zachowanej strukturze tkankowej, parzony bez skory i stoniny, sktad: migso
wieprzowe 70-96 %, wedzonka wieprzowa cato migSniowa, otrzymana ze schabu
obrobionego , wyprodukowana z jednej czesci anatomicznej tuszy schabu bez kosci,
peklowana, wegdzona, parzona, powierzchnia sucha, czysta , widoczne lekkie pofaldowania,
struktura odpowiadajaca uktadowi anatomicznego schabu, plasterki o grubo$ci 2 mm nie
powinny si¢ rozpadaé, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 18% tluszczu nie wiecej niz 8%;
Szynka wieprzowa gotowana, sklad : migso wieprzowe 70-80 % , bez stoniny mocno
wedzona i parzona; * Szynka drobiowa,: sktad : migso z indyka 40-50% , wyrdb otrzymany z
catej lub grubo rozdrobnionych, peklowanych migsni piersiowych drobiowych, wedzony,
parzony, produkt w sztucznej ostonce, w formie batony o $rednicy od 10 do 13 cm 1 dlugosci
35 cm, zawartos$¢ biatka nie mniejsza niz 18%, zawarto$¢ thuszczu nie wiecej niz 10%;
Kietbasa $laska: sktad: migso wieprzowe 65-70 % , thuszcz wieprzowy 5-8%,
wyprodukowana z migsa peklowanego, wieprzowego, srednio rozdrobnionego, nawiewana w
jelita wieprzowe naturalne o srednicy 2,-2,5 cm, dlugos$¢ 8-10 cm, kietbasa wedzona, parzona,
studzona wodg i1 dochtadzana powietrzem, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, surowe
migso rozdrobnione, rdbwnomiernie rozmieszczone na przekroju, niedopuszczalne skupiska
jednego ze sktadnikow, charakterystyczny smak i zapach uzytych przypraw, zawartos¢ biatka
nie mniej niz 16%; ¢ Kietbasa krakowska: grubo rozdrobniona, wyprodukowana z
peklowanego migsa wieprzowego, nadziewana w ostonki sztuczne o $rednicy 8 cm 1 dlugosci
batony od 25 cm do 35 cm, kietbasa wedzona, parzona, chtodzona, surowce migsne
rozdrobnione , rtOwnomiernie rozmieszczone na przekroju, plasterki o grubosci 2mm nie
powinny si¢ rozpadac, barwa na przekroju r6zowa; * Kietbasa szynkowa wieprzowa; kietbasa
grubo rozdrobniona, czysto wieprzowa w ostonce biatkowej, wedzona, parzona, o zawartosci
biatka nie mniej niz 16% , 1 thuszczu nie wiecej niz 25%, baton o dlugosci od 35 cm do 40 cm
1 $rednicy 10 cm, konsystencja Scista , plastry o grubosci 2 mm nie powinny rozpadac si¢; ®
Kielbasa zywiecka : kietbasa grubo rozdrobniona, wyprodukowana z mig¢sa wieprzowego
peklowanego, nadziewana w ostonki sztuczne, biatkowe, dlugos¢ batony 30 cm, kietbasa
wedzona , parzona, chlodzona powietrzem, podsuszana, konsystencja dos¢ $cista, elastyczna,
zwigzanie dobre, plasterki o grubosci 2 mm nie powinny si¢ rozpadac; * Kietbasa lubuska:
kietbasa grubo rozdrobniona, wyprodukowana z migsa wieprzowego peklowanego,
nadziewana w ostonki sztuczne, biatkowe, dlugos¢ batony 30 cm, kietbasa wedzona ,
parzona, chtodzona powietrzem, podsuszana, konsystencja dos¢ $cista, elastyczna, zwigzanie
dobre, plasterki o grubosci 2 mm nie powinny si¢ rozpadaé; * Pasztetowa: wyprodukowana z
migsa 1 thuszczu wieprzowego 25-40% z dodatkiem watroby wieprzowej , migsa indyczego
23-25 %, surowce dokladnie rozdrobnione, konsystencja smarowana, zawarto$¢ ttuszczu nie
wigcej niz 40 %; « Paroéwka gruba, serdelka wieprzowa: migso drobno rozdrobnione
wieprzowe, wedzona, parzona, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 10%, tluszczu nie wigcej niz 35
%, grubos¢ ok. 3 cm, dlugo$¢ od 6 do 10 cm; « Paréwki cienkie: drobno rozdrobnione,
homogenizowane Kietbaski wieprzowe z migsa peklowanego , wedzone, parzone w ostonce
wiskozowej o dlugosci 10-10 cm, 1 grubosci 1,8-2,2 cm; * Parowki cielgce: drobno
rozdrobnione , homogenizowana czysta cielgcina, luksusowa, wedzona, parzona, surowce
rozdrobnione i kutrowane z dodatkiem gotowej mieszanki przyprawowej, farsz nadziewany w
ostonke sztuczna;

2) Wspolny Stownik Zaméwien(CPV): 15131130-5, 15131410-2, 15131220-3, 15113000-3,
15119000-5, 15112100-7, 15112000-6, 15110000-2, 15130000-8

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosSci
zamOwienia):



Wartos¢ bez VAT:
Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 7 Nazwa: Jaja

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:towar swiezy, zapakowany w odpowiednie opakowania z okreslonym terminem
przydatnosci, produkty pelnowarto$ciowe, pierwszego gatunku, spetniajace Polskie Normy

okreslone w rozporzadzeniu, Rozmiar L
2) Wspolny Stownik Zaméwien(CPV): 03142500-3,

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 8 Nazwa: Warzywa

1) Krotki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« swieze, pakowane (skrzynka lub siatka azurowa), I klasa jakosci bez oznak
uszkodzenia mechanicznego, bez zmian chorobowych, bez oznak bytowania szkodnikow,



gasienic, bez oznak przemrozenia, zepsucia i odlezyn gnilnych, zachowany okres karencji po
stosowaniu §rodkow chemicznych ochrony roslin
2) Wspélny Stownik Zamowien(CPV): 03221000-6, 03221100-7, 03221300-9, 03212000-1

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:

Cze$¢ nr: 9 Nazwa: Owoce

1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:« $wicze, pakowane (skrzynka lub siatka azurowa), I klasa jako$ci bez oznak
uszkodzenia mechanicznego, bez zmian chorobowych, bez oznak bytowania szkodnikow,
gasienic, bez oznak przemrozenia, zepsucia i odlezyn gnilnych, zachowany okres karencji po

stosowaniu srodkéw chemicznych ochrony roslin
2) Wspolny Stownik Zamowien(CPV): 03222000-3, 03222200-5, 15300000-1

3) Wartos¢ czesci zamowienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamoOwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

PLN

4) Czas trwania lub termin wykonania:

okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia: 2020-01-01

data zakonczenia: 2020-08-31

5) Kryteria oceny ofert:
Kryterium Znaczenie
najnizsza cena (80,00

godzina dostawy|20,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:



